
Abor hôtel
Restaurant

N’hésitez pas à nous contacter
pour vos repas de famille,

 séminaire ou repas d’entreprise

Glaces
Landaise

2 boules pruneaux-Armagnac, 2 cl
d’Armagnac, chantilly.

7€

L’airial
1 boule saveur Rhum, 1 boule mangue,

meringue, purée fruit de la passion.
7 €

Dame blanche
2 boules vanille, coulis chocolat, chantilly.

5€

Glace classique
1 boule 1.5€, 2 boules 2.5 €, 

3 boules 3.5 €

Glace artisanale
1 boule 2 €, 2 boules 3.5 €,

 3 boules 4.5 €

L’airial



Entrecôte VBF
300 g   25 €

Magret de canard 
19 €

Cuisse de canard confite 
16 €

Burger de l’airial 
(steak, magret séché, sauce du moment,

fromage de brebis)
17 €

Burger Bao
(effiloché de porc, pancetta, cheddar, 

pickles d’oignon rouge)
17 €

Pavé de truite des Landes
croûte de parmesan 

18€

Calamars et gambas persillés 
riz jaune.

18€

Plat du jour 
16 €

Entrées
Foie gras “Maison St Orens”

et son condiment.
16 €

Salade de cabécou.
Petite 10 €

Grande 15€     

Salade de pays.
(manchons de canards, magret fumé, pépite

de foie gras, asperges, piquillos)
14 €

Truite fumée Landaise
et sa chantilly citronnée à l’aneth.

12 €

Salade césar.
Petite 10 €

Grande 15 €

Buffet d’entrée.
10 €

Plats Desserts
Trio de fromage

7 €

Dessert du jour
6 €

Tourtière Landaise
7 €

Coulant au chocolat cœur surprise
7 €

Millefeuille du chef
(Fruits de saison, chantilly rhum vanillé)

8 €

Café ou thé gourmand
7 €

Dessert du jour
6 €


